HERZ DER ALPEN ﬁrOI

AGRARMARKETING TIROL
& TIROL WERBUNG ladeneinzur

KULINARIK-EXKURSION
NACH BAYERN

Mittwoch, 17.04. bis Freitag, 19.04.2024
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Im Zuge der dreitagigen Kulinarik-Exkursion

nach Bayern wollen wir Einblicke in Projekte &
Betriebe der Oko-Modellregionen Waging am See
& Miesbacher Oberland erhalten. Der Fokus liegt
dabei stets auf der gesamten Wertschépfungs-
kette, von der Erzeugung tber die Verarbeitung

bis hin zur Vermarktung inkl. Gastronomie und
Gemeinschaftsverpflegung.

Zusatzlich zu kulinarischen Erlebnissen soll es
ausreichend Zeit fir Austausch und Vernetzung
geben. Wir freuen uns auf eine spannende,
genussvolle Reise!

PROGRAMM

17.04—19.04.2024

8:00 Uhr

8:30 Uhr

9:30 Uhr

13:00 Uhr

15:00 Uhr

17:00 Uhr

Mittwoch 17.04.

Abfahrt am Landhausplatz Innsbruck mit Auderer Reisen
Zustieg moglich bei der Eni-Tankstelle in Wiesing

Anderlbauer: Kaserei & ,humane Landwirtschaft®, Frasdorf
Betriebsbesichtigung & Mittagsjause (www.anderlbauer.de)

Chiemgaukorn, Trostberg

Betriebsbesichtigung Chiemgaukorn

Bioackerbau, alte Kulturpflanzen: Emmer, Einkorn, Urdinkel, Chiemut,
Bayerischer Reis, Hofcafé (www.chiemgaukorn.de)

Okomodellregion Waging am See
Vorstellung durch Marlene Berger-Stockl, Okomodellregionsmanagerin
Waging am See (www.oekomodellregionen.bayern/waginger-see-rupertiwinkel)

Restaurant & Hotel Rehlegg, Ramsau/Berchtesgaden

Erstes oberbayerisches klimapositives Hotel,

Vorstellung Projekte & Philosophie durch GF Hannes Lichtmannegger,
Abendessen & Nachtigung (www.rehlegg.de)
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8:30 Uhr

9:30 Uhr

12:00 Uhr

13:30 Uhr

16:30 Uhr

18:00 Uhr

20:00 Uhr

9:00 Uhr

9:30 Uhr

13:30 Uhr

16:00 Uhr

Kosten:

Fur die Teilnahme an der
Kulinarik-Exkursion werden andrea.mair-nenning@agrarmarketing.tirol

Donnerstag 18.04.
Abfahrt vom Hotel Rehlegg

Brauerei Wieninger Bier, Teisendorf
Fiihrung: Bier-Erlebniswelt & Bier-Werkstatt, Laufener Landweizen,
regionales Bio-Bier (www.wieninger.de)

Mittagessen im Braugasthof Wieninger in Teisendorf

Demeterhof Familie Posch, Nufddorf (biodynamische Landwirtschaft)
Betriebsbesichtigung: Milchkiihe, Freilandschweine, Kartoffeln, Hanf,
pfluglose Bodenbearbeitung, Hofladen (www.boden-schatz.net)

Wald- und Marktgarten von Gartnerin Jana Heenen, Weyarn
Flihrung durch den Wald- & Marktgarten nach Permakultur-Prinzip

Abendessen im machtSINN, Holzkirchen
Radikal regional und saisonales Menui — zubereitet von SlowFood Koch
Bernhard Wolf (www.machtsinn.bayern)

Check in & Nachtigung im Hotel Landgasthof Altwirt und Hotel Gasthof Neuwirt,
GrofShartpenning

Freitag 19.04.
Abfahrt nach Warngau-Wall

Erlebnisbauernhof Hairerhof, Fam. Albert & Marina Stiirzer, Warngau-Wall
Betriebsbesichtigung, Inputs & Austausch, Mittagssnack (www.hairerhof.de)

Inputs & Austausch im Seminarraum am Hairerhof:

« Initiative Biokalb Oberland & Oberland Bioweiderind GmbH
(Olaf Fries oder Albert Stiirzer)

 Die Regionalentwicklung Oberland KU — Wirtschaft und Tourismus
unter einem Dach (Stephanie Stiller, REO)

« LEADER-Projekte in der lokalen Arbeitsgemeinschaft Kreisentwicklung
Miesbacher Land (Michael Stacheter, REO)

+ Projekte und Kooperationen der Okomodellregion Miesbacher Oberland
(Stephanie Stiller, REO)

Steakschmiede, Kreuth am Tegernsee
Besichtigung Naturmetzgerei (www.steakschmiede-kreuth.de)

Ankunft in Innsbruck

(Anderungen im Programm bzw. Ablauf der Exkursion vorbehalten)

ANMELDUNG & RUCKFRAGEN

Begrenzte Teilnehmerzahl — bitte um
rasche Anmeldung bis spatestens
Mittwoch, 10. April 2024 bei

Andrea Mair-Nenning

+43 676 3671-258 t

als Unkostenbeitrag 300 € pro LEBENSRAUM TIROL
Person in Rechnung gestellt.
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